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EKSI ELMALI PAY

Malzemesi:

1 kg. eksi elma (kabugu soyulmus, cekirdek kismi gikartiimig ve dilimlenmig)
300 gr. seker

1/2 cay kasigi tuz,

1 cay kasigi tarcin

2 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi limon kabugu rendesi

1 ¢orba kasigi limon suyu

1-2 ¢gorba kasigi margarin

500 gr. tart hamuru

1. EImalari hazirlayin: Un, tuz, seker ve targini genig bir kaba koyun. Elmalari soyun, gekirdek kismini gikartin.
Ince dilimler halinde kesin. Kaba katarak diger malzemelerle birlikte elinizle iyice karigtirin.

2. Hamuru hazirlayin: Hamuru basit tart hamuru olarak hazirlayin. Alt ve Ust i¢in ikiye bélin. Yarisini sarip
muhafaza edin, bdylelikle hamur kurumayacaktir.

3. Yuvarlak olarak agin: Tezgaha biraz un serperek hamurun tezgaha yapismasini dnleyin. 5 mm. kalinhginda
yuvarlak olarak agin.

4. Tart kalibina yerlegtirin: Hamur kaliptan kenarlar tasacak sekilde biyik olmalidir. Tart kalibinin igine hamuru
merdanenin yardimiyla yerlestirin.

5. Kaliba bastirin: Parmaklarinizla hamuru kaliba yerlegsmesi igin bastirin.

6. I¢ini doldurup Uzerini kapatin: Hazirladiginiz elmalari tartin igine doldurun. Bir ka¢ par¢a da margarini Uzerine
dagitin. Eger tath elma kullandiysaniz, limon suyu.ve limon kabugdu rendesini katin. Firga ile hamurun kenarlarina
su surtn. Kalan hamuru 5 mm. kalinliginda agin ve elmalarin Gzerini értdin.

7. Kenarlarini bastirin: Bigakla payin etrafint muntazam olarak kesin. Kenarlarini parmaginizla bastirip sekil
verin.
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