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EKSI ELMALI PAY

Malzemesi:

1 kg. eksi elma

3 su bardigi un

1 adet blyldk margarin
1 cay bardad seker

1 fincan sUt veya yogurt
1 paket kabartma tozu
1 paket targin.

Hazirlanisi:

Elmanin bir adedini ayirip digerlerini rendeleyin. Ayirdiginiz bir elmayi da rendeleyip sekerle ates tizerinde biraz
pisirin. Pisirdidiniz elmayi ¢ig elmaya karistirip targini serpip hepsini karistirin. Unu hamur tahtasina eleyip
ortasina yag, kabartma tozunu koyup bir hamur yapin. Hamurun yarisini 7-8 mm. incelikte agip yaglanmig bir
tepsiye koyup, Uzerine elmalari koyup yayin. Uzerini yine ayni kalinlikta agilmis hamurla kapatin. Uzerine
sulandirnimis yumurta veya sade su surUp firinda altini Gstiind pembe renkte kizartin. Soguyunca, istediginiz
sekilde kesip servis yapabilirsiniz. Veya daha bagka sekillerde de hazirlayabilirsiniz. Mesel4, ay bi¢iminde
bohca gibi.
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