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EKSI ELMA TATLISI

600 gr. eksi elma
40 ml. limon suyu
100 gr. vigne jolesi
100 ml. elma suyu
30 gr. nisasta

45 ml. nar suyu
120 gr. etimek

120 gr. tereyagdi
60 gr. seker

1 tath kasidi tarcin
500 ml. krema

2 paket sekerli vanilin

Elmalari soyun, dort parcaya ayirin, ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikartin, verev dilimlere kesin, bdldigiiniz elmalari
hemen limon suyuyla karistirin. Vigne jolesini ve elma suyunu bir tagim kaynatin. Nisastayi nar suyunda eritin,
hazirlamis oldugunuz elma suyuna katin, karigimi bir tagim daha kaynatin. EIma dilimlerini ekleyin, Gsti kapali
olarak orta ateste 5-8 dakika yumusak ama parg¢alanmayacak sekilde haslayin, haglanan elma dilimlerini bir
kaseye alarak sogumaya birakin. Etimekleri robotta 6gutin. Tereyadini tavada eritin, 6guttiginiz etimekleri,
seker ve targini ekleyip devamli karistirarak ¢itir ¢itir oluncaya kadar kavurmaya devam edin. Daha sonra
kaseye alip sogumaya birakin. Krema ve sekerli vanilini kati kivamda ¢irpin. 300 mi. hacmi olan 6 bardaga
karnstird@iniz kremayi, hazirlamis oldugunuz elmal kompostoyu ve ¢itir ekmekleri kat kat yerlestirin. Uzerlerini
komposto ve ¢itir ekmekle sisleyin.
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