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EKSI COREK

2 adet yumurta

2 dilim beyaz peynir
Yarim demet kuzu kulag
1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Kuzu kulaklari ¢ok ince kiyilir. Peynir ¢atalla ezilir. Bltiin malzeme bir araya
getirilir ve ele yapigmayan kivamda bir hamur yapilir. Hamurun tzeri kapatilir, 20 dakika dinlendirilir. Sonra
hamurdan yarim portakal kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve yadlanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine az suyla
karnstinlmig yumurta sarisi strtilr. 180 derece firina verilir, kizarana kadar pisirlir.
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