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EKRAN KEYFI CIPSI

2 adet gunlik yufka

1 adet kiigUk kuru sogan
1 dis sarimsak

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi pul biber

2 corba kasigi yogurt
Kizartmak igin:

Siviyad

Cukur bir kaba sogan ve sarimsak rendelenir. Yogurt, tuz, pul biber, kekik ilave edilir ve giizelce ¢irpilir. ilk yufka
tezgaha serilir. Uzerine firgayla hazirlanan karigim surtlir. Uzerine tam olarak ikinci yufka konur ve parmak
uclariyla iyice bastirilir. Sonra ruletla 4 parmak kalinliginda geritler kesilir. Daha sonra bu seritler liggen ticgen
kesilir. Tavaya bol miktarada aycicek yagi konur. lyice isininca cipsler atilir. Kizarana kadar kizartilir.
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