—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EKONOMIK KEK

MALZEME:

1 yumurta

1 klicUk paket margarin

3 ¢corba kasigi yogurt

4 corba kasig seker

yarim paket kabartma tozu
yetecek kadar un

1 limonun rendelenmis kabuklari
1 cay kasigi vanilya.

HAZIRLANISI: )

Yumurta, porselen bir kaseye kirilir. Uzerine seker ilave edilip bir-iki kere karigtirilir.

Yodurt ilave edilir. "Boza" kivamina gelinceye kaoai karigtirilir.

Rendelenmis limon kabuklar, eritiimis margarin, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir.

Un, bagka bir kaba elendikten sonra, bu karigimin tizerine, "kek hamuru kivamina gelinceye kadar" azar azar
doékaldr. lyice kanstirilir.

Yaglanmig ve hafifge unlanmig kek kalibina bosaltilir.

Onceden isitiimig, az hararetli firinda 40 dakika pisirildikten sonra ¢ikarilir.

Hafif soguyunca kaliptan alinir.
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