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EKMEKUSTU SEZAR MANTARI

h //www.ruhun n.com

Y2 adet Kuru sodan

1 yemek kasigi Zeytinyagi
250 g Taze Sezar mantari

5 dal Taze kekik (ayiklanmig)
20 g Tereyag

Karabiber
Kitir ekmek (tercihen ¢avdarl)

Sogani sigan disi dograyip, zeytinyaginda yiiksek ateste sotele.

Mantarlari temizle, 200 gramini zar seklinde dogra, soganlara ilave et.

Kekikleri ilave edip karigtir.

Tuz ve biberle tatlandirip sicakken Grundig Power Blender'la homojen bir plre elde et.

Ik olan karigima tereyagini ekleyip, hizlica karigtirarak bagla.

Kalan mantarlardan mandolin yardimiyla incecik dilimler elde et.

Mantar puresini kitir ekmeklere sur, Gzerine ¢ig mantar dilimlerini dizip sumak ve balla tatlandir.
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