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EKMEKTE TARHANA CORBASI

3 yemek kasigi toz tarhana

5 su bardadi su (et suyu ya da tavuk suyu da olabilir)
1 yemek kasigdi biber salgasi

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet yuvarlak kdy ekmegi

Tuz

Kuru nane

Toz tarhanayi 1 su bardagdi suya koyup en az 1 saat kadar iyice erimesini bekleyin. Tencereye yag ve salcayi
koyup hafif karigtirdiktan sonra 4 su bardadi su ve tuz ekleyin. Bir tagim kaynattiktan sonra ezilmis tarhanayi
ilave edin. Topaklanma olmamasi igin koyulagincaya kadar devamli karigtirin. Kaynamaya baglayinca 5 dakika
daha karigtirarak kaynatin.

Yuvarlak kéy ekmeginin Ustiini kapak gibi kesin ve igindeki ekmeklerin bir kismini elinizle ¢ikarin. Hazir olan
corbayl ekmegin icine bogaltin, Gzerine nane serperek servis edebilirsiniz.
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