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EKMEKTE KUZU KEBABI

Semra UYAR

10 adet kiiguk yuvarlak ekmek
500 gr. Kugbasgi kuzu eti

1 bas sogan

1 kasik salca

1 dis sarimsak

10 adet kiigik domates

3 adet yesilbiber

3 adet kirmizibiber

Pul biber, karabiber, kimyon

Ekmeklerimizin Ustlerinden kapak acarak keselim, iglerini oyalim. (iglerini galeta unu yapiminda kullanalim.)
Etlerimizi kiiglk kusbagi olarak keselim. Kisik ateste kendi suyuyla pisirelim. Sodanlari icine koyup 1 kagik
tereyag! ile iyice kavuralim. Igine 1 kasik salga ve baharatlari koyup Gstiini gegecek kadar sicak su koyup etleri
iyice pigirelim. Domates ve biberlerim kozleyelim. Hazirlanan harci ekmeklerimizin igine dolduralim. Uzerlerine
kdzlenmis domates ve biberlerle siisleyelim. Kapaklarini yanina dogru stisli olarak koyalim. Onceden isitilmig
finrnda (180 derece ) 20 dakika pisirelim. Sicak servis edelim.
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