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EKMEKTE KUZU KEBABI

4 yuvarlak sandvi¢ ekmegi
500 gr kuzu kugbasi
5 domates

2 sivribiber

3 dal taze sogan

4-5 sarimsak

5 gorba kagsidi siviyag
1 defne yaprag

1 cay kasigr kekik

6 siyah zeytin

Tuz

Pulbiber

Susleme igin:

6-7 kiraz domates
2-3 sivribiber

Sandvig ekmeklerinin iist kismini kapak seklinde kesin. i¢ kisimlarini bigakla keserek gikarin. Taze soganlari ve
sivribiberleri temizleyip kiyin. Domatesleri soyup kiip kiip dograyin. Sarimsaklari ezin.

Siviyagi tavada kizdirin. Kuzu etini ilave edin, suyunu salip ¢gekinceye kadar tahta kasikla karistirarak pisirin.
Sarimsagi ekleyip birkag dakika kavurun. Tuz, kekik ve pulbiber serpip karistirin.

Sivribiber, taze sogan, domates ve defne yapragini ete ekleyip karistirin. Kisik ateste kapag kapali olarak 25
dakika pisirin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip dograyin ve ete ekleyin. Karistirip atesten alin.

Etli karisimi sandviclere paylastirin. Kiraz domatesleri ve sivribiberleri firnda kdzleyip etli karigimin Gzerine
yerlestirin. Sandviglerin kapaklarini yari aralik kalacak sekilde kapatip servis yapin.
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