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EKMEKTE ANTRIKOT

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 GCay Bardagi ince kiyilmis dereotu
4 Dilim tost ekmegi

4 Dilim ¢edar peyniri

5 Adet mantar

4 Dilim antrikot

Once mantarlari yikayip limonlu suda 15 dakika bekletin.4 pargaya béliip teflon tavaya dizin (izerine tuz serpin.
mantarlar suyunu ¢ektikten sonra dereotu ve sanayagini ilave edip birka¢ dakika pisirin. antrikotlari bagka bir
tavada kisik ateste kendi yapi ile pisirin kalan yaga ekmekleri bandirip ¢edar peynirini Gizerine koyun. énceden
isitilmig firinda Gzerlerine antrikotlarida koyup 180 derecede pigirin.
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