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EKMEKTE ANTRIKOT

MALZEMELER

4 Dilim Tost Ekmegi

4 Adet Antrikot

4 Dilim Gedar Peyniri

1/2 Gorba Kagigi Tereyagi

1 Kase Ince Kiyllmig Dereotu

YAPILIS TARIFI

Oncelikle mantarlari yikayip,15 dakika limonlu suda bekletin.Dért parcaya
kesip teflon tavaya koyun.Uzerine bir tutam tuz serpin.

Mantarlar suyunu birakip ¢ektikten sonra tavaya yarim ¢orba kasigi
tereyagi ve ince kiyilmis 1 kase dereotunu ekleyin.Birkag dakika daha
pisirin.

Bagska bir tavada antikotlar kisik ateste kendi yagiyla kizartin.Antrikotlar
kizardiktan sonra tavada kalan etin yagina ekmekleri batirin.Daha sonra
ekmeklerin Uizerine antrikot ,mantar sote ve en Uste de ¢edar peynirini
koyun.

Onceden isitilmis 180 dereceli firnda 15 dakika pisirin,servis yapin.
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