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EKMEKLI TAVUK KOFTESI

Yarim kg tavuk bonfile
10 dilim Etimek

1 adet ufak kuru sogan
2 dis sarimsak

1 corba kasigi margarin
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

Tavuk kabaca dogranir. Sogan bir ka¢ pargaya kesilir. Etimekler kirilir. Kalan malzeme de eklenir ve robottan
gecirilir. Sonra kisa sire yogrulur. Elde edilen harg¢tan ceviz kadar parcalar alinir, arzu edilen sekil verilir.
Yaglanmis firin kabina dizilir. 190 derece firinda yarim saat kadar pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:101695 « adi:Ekmekli Tavuk Koftesi « gdnderen:m.dingsoy « indirme tarihi:30.04.2024 - 13:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmekli-tavuk-koftesi-vt74175
http://www.tcpdf.org

