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EKMEKLI TATLI

https://www.elele.com.tr

12 hazir kizartilmig tuzsuz ekmek dilimleri
2 su bardagi su

1.5 su bardagi toz seker

1 litre st

6 yemek kasidi toz seker

6 yemek kasigi un

1 paket vanilya

15 gr tereyagi

2 yemek kagigi misir nigastasi
Uzeri icin:

Mevsim meyveleri

File antepfistigi

File badem

Su ve sekeri tencerede kaynatin. Kaynadiktan 5-6 dakika sonra ocagi kapatarak 10 dakika dinlenmeye birakin.
Kenarlari yliksek olan kare veya dikdoértgen bir cam kaba tuzsuz ekmek dilimlerini dizin. Serbeti ekmeklerin her
tarafini islatacak kadar dékuin. Sit, seker, nisasta ve unu tencereye alip karistirin. Karisim koyulasana ve un
kokusu gidene kadar pisirin. Vanilya ve tereyagini ekleyip 2-3 dakika daha pigirin. Muhallebiyi ocaktan alip 5
dakika dinlendirin ve ekmek dilimlerinin Uzerini kapatacak sekilde dokin. Soguduktan sonra Uzerini kiiglk
kesilmis mevsim meyveleri, badem ve Antep fistiiyla sisleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:128521 « adi:Ekmekli Tath « génderen:yesil al « indirme tarihi:18.05.2024 - 00:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmekli-tatli-vt94871
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/ekmekli-tatli-128521.jpg
http://www.tcpdf.org

