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EKMEKLI SOGAN CORBAS|

1 adet sogan

9 dilim ekmek

3 corba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagiJi salca

1 adet havug

1 cay bardagi mercimek

2 dis sarimsak

6 su bardagi su

1 ¢orba kasigi kirmizi pul biber

Tencereye tereyagdini, rendelenmis havucu, sogani ve sarimsagi alip 5 dakika kadar kavurun. Salgayi,
mercimegi ve suyu da Uzerine ekleyip slrekli karistirarak 20 dakika kaynatin. Gorbanin Gzeri i¢in tereyaginda
kip yapilmis ekmekleri kavurup servis yaparken ¢orbanin tzerine paylastirin.
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