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EKMEK PUDING

www.ekmekisrafetme.com

10 dilim ekmek (bayat kek, kruvasan, simit, pogaca da kullanilabilir)
4 adet yumurta

1 su bardag seker

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

3 corba kasiJi tereyadi (kip seklinde dogranmis)
2 su bardagi sut

2 su bardagi krema

1 ké&se kuru Uzlm

2 corba kagigi damla gikolata

Vanilya Sosu Igin:

2 su bardagi sut

1 yemek kasigi nisasta

3 yemek kasigi seker

1 paket vanilya

Vanilyali Sos: Sit, seker, vanilya kaynatilir, kaynayan karigima, sitle aciimis nisasta hizlica dékuliir ve
kanstirilir, kivamlaninca ocaktan alinir. Ekmekler firin tepsisinde bir stre kizartilir. Kizartilan ekmekler bir kaba
alinarak, Ustlerine tereyadi parcgalari koyulur, izim ve damla ¢ikolata serpilir. Bagka bir yerde, yumurta, seker,
vanilya, sut ve krema karigtirilir. Karisim, ekmeklerin Gzerine dokullr. Ekmekler sosa iyice batirilir ve firinda
pisirilir. Cikmasina yakin, bir corba kasiJi seker, tarcin ile karigtirilarak tathinin Gstiine serpilir, vanilya sosu ile
servis edilir.
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