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EKMEKLI PUDING

1 klicUk paket margarin
125 gr. pudra sekeri
150 gr. bayat ekmek ici
100 gr. badem

6 yumurta

Vanilya

KigUk sanayag ile 125 gr. pudra sekerini porselen bir kasede tahta bir kasikla karistirarak beyazlatiniz.

6 yumurta sansini birer birer kirip karigsima yediliniz.

6 yumurta akini da ayri bir yerde carparak kati kar haline getiriniz.

Porselen kasedeki karisima kabuklari soyulmus ev maki-nadan gegirilmis bademi, seyrek elek veya siizgecten
gecirilmis bayat ekmek icini ve yumurta akini koyup 1-2 defa suratle karistiriniz.

Bu karigimi yaglanmig ve galeta tozu serpilmis puding kalibina veya ki¢ik bir tencereye yariyi biraz gececek
kadar doldurunuz.

Uzerine kapak kapatip benmari usuliyle firinda veya ates Uzerinde 1 saat pisiriniz.

Bir saat sonra ategten alip hafif ilik hale gelince servis tabagina ters geviriniz.

Istediginiz tath salgasi ile sofraya aliniz.

Not: Butlin Pudinkler ilik halde yenmelidir.
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