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EKMEK PUDINGI
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Bayatlamis ekmek (rendelenmis veya kig¢ik parcalara kesilmis)
Sut

Yumurta

Seker

Vanilin

Targin (istege bagh)

Kuru GzUm veya kuru kayisi, ceviz (istege bagl)

Bayat ekmek pargalarini bir kaba alin.

Uzerine sutl ekleyin ve ekmeklerin suitl cekmesini saglayin.

Ayri bir kapta yumurta, seker ve vanilini ¢irpin. Karigima istege bagli olarak kuru tzm veya kuru kayisi ekleyin.
Ekmekleri sttten alip, yumurtali karigima ekleyin. lyice karigtirin.

Karigimi yaglanmisg bir firin kabina alin.

Onceden isitilmig 180°C firnda Gzeri kizarana kadar pigirin.

Finndan ¢ikan sicak ekmek pudingini dilimleyerek servis yapin. Uzerine targin serpebilirsiniz.
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