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EKMEKLI PASTA

1 tane yuvarlak kdy ekmegi
1 bardak sut

1 kasik bal

2 kaslk margarin

1 kaglk neskafe

Ust krema igin:

1 bardak pirin¢ unu

2 kaslk nisasta

100 gram margarin
2,5 bardak sut

1 tane vanilya

1 bardak seker

2 bardak portakal suyu
1 kasik nigasta

1 fincan seker

1 fincan fistik

IIk 6nce kremasini yapalim 2,5 bardak site pirin¢ unu nisasta ve 100 gram margarin ekleyelim vanilya ve sekeri
katip mikserle karigtirip pisirelim.

Ust sos i¢in portakal suyu nisasta ve margarinle sekeri katip pelte seklinde pisirip ihmasini saglayalim.

Koy ekmegini ikiye bélelim, Gzerine sitl 1sitip igin margarin koyalim, neskafe ve bal ekleyip ekmegimize ddkup
Islatalim.

Uzerine pudingimizi surelim en son diger ekmegi ayni sekilde islatip Uste koyalim pudingle kapatalim.

Portakal peltesiyle ylzeyini sUsleyip antepfistgiyla servis edelim.
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