B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EKMEKLI MUSAKKA

8 dilim bayat ekmek
2 adet patlican

1 adet kuru sogan
150 gr kuyma

1 tath kasigi alca

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz
Kizartma yag

Patlicanlar yuvarlak dogranir, kizgin yagda kizartilir. Sogan ince dogranir, yagda pembelestirilir. Uzerine kiyma,
salga ve tuz eklenir, suyunu birakana kadar kavrulur. Ekmek dilimleri yan yana dizilir. 200 derece firina verilir.
Sonra Uzerine kizarmig patlicanlar konur. En son kavrulmus kiyma serpilir. 200 derece firina tekrar verilir. 5-6
dakika pisirilir.
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