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EKMEKLI KIYMA KOFTESI

1 adet ekmek

500 gr kiyma

1 adet kuru sogan

2 adet yumurta

Yarim demet maydanoz
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

2 cay kasi§i tuz
Kizartma yag

Ekmegin kabugu alinir, dilimlenir. Uzerine sogan rendelenir, yumurtalar kirilir. Bulamag olana kadar minciklanir.
Sonra kiyma, kiyilmig maydanoz ve baharat ilave edilir, karigtirilir. Yag tavaya konur, isininca kagikla yaga
birakilir. ki yoza kizartilir.
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