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KALACUS (KONYA)
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1/2 adet bayat ekmek

1 adet sogan

1 su bardag yogdurt

1 corba kasigi sivi yag, tereyagi
1 tutam zerdecal

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 tath kasidi tuz

Bayat ekmegi ceviz bilyikliginde kiip kesin. Sogani kiip kiip dograyip sivi yagda soteleyin. Yogurda 2 gorba
kasidl su koyun. Ekmekleri servis tabagina dizerek Uzerine sogani, karabiberi, zerdecall, tuzu, sulandirdiginiz
yogurdu dokiin. Tereyadinda kirmizibiberi soteleyerek servis tabadindaki ekmeklerin lizerine dékiin. Servise
hazirdir.
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