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EKMEKLI KAHVELI PASTA

1 paket bayat tost ekmegi
3 su bardagi sit

1 ¢orba kasigi granil kahve
1 su bardagi seker

2 corba kasiJi kakao

1 ¢corba kasigi nisasta

1 adet yumurta

3 ¢orba kasiJ! piring unu

1 paket vanilya

1 corba kasigi margarin

ane tost ekmeklerinin kenarlar kesilir. Uzun dikdértgen kek kalibina stre¢ konur, kenarlardan sarkittirilir.
Uzerine 1 sira ekmek dizilir. Sonra krema yapmak igin tencereye soguk sit, seker, yumurta, nisasta, piring unu,
kakao ve kahve konur, iyice karigtirilir. Orta atege yerlegtirilir. SUrekli karigtirarak g6z g6z olana kadar pisirilir.
Vanilya ve margarin katilir. Yerlegtirilen ekmek dilimlerinin Gizerine ilik olarak Ggte biri dokuldr. Uzerine ikinci kat
ekmek bastirmadan désenir. Kalan kremanin yarisi gezdirilir. Tekrar ekmek dosenir ve krema gezdirilir. Uzerime
arzu edilen meyva ya da kuru yemis konabilir. Buzdolabinda bir gece bekletilir. Sarkitilan stre¢ yardimiyla
kaliptan ¢ikarilir. Dilimleyerek ikram edilir.
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