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EKMEKLI HINDISTANCEVIZLI TATLI

3 yumurta

1,5 su bardagi st

1 su bardag seker

1 paket vanilya

3 corba kagiJ! tereyagdi

10 dilim bayat ekmek

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
10 adet cilek

Bayat ekmekleri iginizle ufalayarak bir kabin igine alin. Uzerine ¢irpiimis yumurtayi, sekeri, erimis tereyagini
déklp ¢irpmaya devam edin. Vanilya, Hindistan cevizi ve normal kiyllmis cevizi de ekleyip karistirin. Bu karigimi
yuvarlak bir firin kabina dokip Uzerine hafifce bastirin. Daha sonra Gzerini kapatin. 200 derecedeki firina i¢i su
dolu bir kabin iginde yerlestirin. 20 dakika kadar pisirin. Uzerini gileklerle ve Hindistancevizi fistiklarla sisleyip
servis yapin.
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