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Yarim kilo mantar

Yarim kilo dana veya kuzu eti
1 tane kirmizi biber

1 bas kuru sogan

2 dig sarimsak

3 tane yesil biber

1 yemek kasigr Meksika baharati
Siviyag

Salga

Hamuru igin:

1 su bardagi un

1 yumurta

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar Ik su

Etlerimizi 6nce haglayalim, daha sonra biraz sivi yag ile mantarlari ve haglanan eti bir glizel kavuralim.

Bu asamada biberlerin Gzerine ki¢cUk soganlari ve sarimsagi da keselim.

Hepsini birlikte kavuralim, baharatini ilave edelim ve suyunu koyup adir adir ateste mantarlar pisene kadar
pigirelim.

Diger tarafta un, su, yumurta ve tuzla kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurup dinlendirelim.
Pigen eti gliveg kabina alalim. Merdaneyle ag¢tigimiz hamuru giivecin Gzerine kapatalim.

Isterseniz hamurun da Uzerine bir yumurta sarisi sirebilirsiniz.

200 yuz derece firinda hamurun Usti pembeleginceye kadar pigirin.

Servis ederken hamuru tabaklarin yanina ekmek niyetine koyalim.
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