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EKMEKLI FIRIN MUCVER

1 adet bayat ekmek

2 adet kabak

1 su bardag st

1 adet yumurta

Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

1 cay bardagi siviyag

2 dilim beyaz peynir

1 tath kasidi pul biber
Yarim tath kasigi tuz

Ekmek dilimlenir, kenarlari alinir, pargalara koparilir. Uzerine siit ve yumurta eklenir, seklini kaybedene kadar
minciklanir. Sonra rendelenmis kabak, ufalanmig peynir, siviya, kiyilmis dereotu, maydanoz, pul biber ve tuz
eklenir. Guzelce harmanlandiktan sonra bol yaglanmis firin kabina dékalr. 180 derece firinda kizarana kadar

pigirilir.
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