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EKMEKLİ FIRIN MAKARNA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Bayatlamış ekmek içi (rendelenmiş)
Makarna
Beşamel sos
Kaşar peyniri (rendelenmiş)
Tuz
Karabiber
Rendelenmiş muskat

Makarnayı haşlayın ve süzün.
Beşamel sos hazırlayın.
Makarnayı, beşamel sosu ve rendelenmiş ekmek içini karıştırın.
Karışımı fırın kabına alın ve üzerine rendelenmiş kaşar peyniri serpin.
Önceden ısıtılmış 180°C fırında üzeri iyice kızarana kadar pişirin.
Fırından çıkan sıcak fırın makarnanızı servis edin.
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