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EKMEKLI EV KEBABI

750 gr kuzu kugbasi
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca
1 tath kasidi tuz

2 su bardagi su

1 adet bayat ekmek

ince kiyllmis sodan ve et tencereye konur. Orta ateste suyunu birakana kada kavrulur. Salga ve tuz eklenir. 2-3
dakika kavurduktan sonra sicak su katilir, kapak kapatilir. Yarim saat kadar pigirilir. Bu arada ekmek dilimlenir
kiip seklinde dogranir, firin tepsisine yerlestirilir. 190 derece firinda agik pembe renkte pigirilir. Daha sonra
ekmek pargalari servis tabaklarina paylastirilir. Uzerine édnce yemegin suyundan bir kag kasik gezdirilir. Sonra et
konarak servise sunulur.
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