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EKMEKLI ELMA TATLISI

Ayse Tuter

4 adet eksi elma

6 dilim tost ekmegi

1 su bardag st

1 yumurta

1 kasik tereyag

1 portakal rendesi

1 cay bardagdi ceviz

1 cay bardagdi findik

1 cay kasigi targin

1 paket vanilya

1 cay bardagi Gzim

2 incir

2 corba kagigi pudra gekeri
SERBETI

1 su bardag seker

1 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once 1 bardak sekerle 1 bardak suyu kaynatin, limon suyu ile karistirin ve sogutun. Tost ekmeklerinin
kenarlarini ¢ikartin. Daha sonra sutl, yumurta ve vanilya ile ¢irpip ekmekleri bu karigima bulayin ve yaglanmis
tepsiye dizin. EImalari soyup rendeleyin. Kiyilmig cevizi, findidi, tarcini, GzOma, inciri ve sekeri karistirip,
rondadan gecirin, elma ile karistirin, ekmeklerin tizerine dékin ve esit oranda yayin. Isitiimis firnda 180
derecede kizartin. Soguduktan sonra tzerine soguk serbeti ilave edin ve dilimleyin. Elma dilimleri ile siisleyip
servis yapin.
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