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EKMEKLI CIGER SiS

1/2 kg dana cigeri

4 defne yapragi

birka¢ adacayi

2 dilim ekmek

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
biraz tuz

biraz karabiber

biraz kekik

Cigerler temizlenip yikanir. Kusbasi iriliginde dizgtince dogranir.Gukur bir kaba zeytinyagi koyulur.Tuz,
karabiber ve kekik de ilave edilip karistirildiktan sonra cigerler ilave edilir. Karigtirildiktan sonra yarim saat
birakilir. Ekmegin kenarlari ¢ikarilip ciger iriliginde kesilir. Sonrada siglere, bir cider, bir ekmek ve arada bir
defne yapragi, adacay olmak Uzere gegirilir ve 10 -12 dakika kadar ¢evire gevire pigirilir. Sonra, sicak sicak
servis yapllir.
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