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EKMEKLI BIBER SALATASI

4 kisilik Gerekli malzeme:

1 kirmizi biber

1 sari sari biber

8-10 dilim kepekli tost ekmegi
1 kahve fincani zeytinyagi
3 ¢orba kagsig Gzlm sirkesi
1 kliclk sogan

2 dal taze sogan

8-10 yesil zeytin

Bir tutam kekik

Bir tutam karabiber

Bir tutam tuz

1 Biberleri kdzleyin. Soguduktan sonra ortadan ikiye béllp ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikarin ve kabuklarini soyun.
Ekmek dilimlerinin kenarlarini ¢ikarip kiip halinde dograyin.

2 Taze sogani ayiklayip yikayin ve ince ince dograyin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip dilimleyin. Sodani
piyazlik dograyin. Zeytinyagu, sirke, sogan, yesil zeytin, taze sodan, kekik, tuz ve biberi bir kasede karistirip 10
dakika dinlendirin.

3 Biberleri 5'er santimlik geritler halinde kesip dilimleyin. Ekmek pargalari ile birlikte salata tabagina alin.
Hazirladiginiz sogan ve zeytinli karisimi ekleyip harmanlayin. Tuz ve biberi ekip birka¢ saat dinlendirdikten
sonra servis yapin.
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