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EKMEK PizzASI

200 gr kiyma

2 corba kagsidi siviyag

2 dig sarimsak

1 corba kasigi domates piresi

1 adet kirmizi dolmalik biber
1&apos;er cay kasig tuz karabiber
1 adet baget ekmek

250 gr mozeralla peyniri

Kiymayi yagda yapismaz tavada kavurun. Sarimsagi ezip ekleyin. Domates puresini ilave edin. Biberi yikayip
dograyin. Ugte ikisini kiymaya ilave edin. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Firini 225 dereceye ayarlayip 6nceden
isitin. Ekmegi dilimleyin. Firinin en st béliminde hafifge kizartin. Peynirini dilimleyin. Once kiymayi ardindan
mozzarella dilimlerini ekmeklerin Uzerine paylastirin. 3 dakika kadar pisirin. Servis yapmadan biber ile susleyin.
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