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EKMEK USTU YUMURTA

6 dilim bayat ekmek

5 yumurta

1 corba kasigi + 1,5 ¢ay kasidi tereyadi
1 corba kasigi zeytinyagi

3 ¢corba kagigi st

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam pul biber

2 dal taze sogan

Keyifle uyandiginiz bir pazar sabahi, glzel bir yumurtay hakkettiginiz diigtiniiyorsunuz.

Iste bu yumurta keyfini ziyafete dénlUstirecek hem yumurtali ekmek, Gzerinde de yumurtasiyla herkesi mutlu
edebilecek nefis bir yumurtall ekmek tarifim var.

Genis bir tavayl ocaga koyup altini agin. Igine 1 ¢orba kagsiJi tereyagdi koyun ve eritin.

2 yumurtayi bir kaseye kirin. Yumurtalar glzelce cirpip icine 3 ¢orba kasigi sit, birer tutam tuz, karabiber ve pul
biber ekleyip tim malzemeler bltlnlesene kadar ¢irpin.

Tavada eriyen tereyagini gok isinmadan yumurtall karisima ¢irparak dokan.

2 dal taze sodanin beyaz kisimlarini ince ince , yesil kisimlarini daha kalinca dograyin.
Birazini Gstline serpmek igin ayirip kalanini karigsima ekleyin.

Kurumusg 6 dilim ekmegi teker teker yumurtali harca bulayin.

Icinde yaklasik 30 saniye bekletin ki iyice ¢ekebilsinler.

Isinan tavaya yumurtayi ¢cekmis ekmekleri yerlestirin.

Soganlarinin da mutlaka ekmegin Uzerinde olmasina dikkat edin.

Orta yiksek ateste bir taraflar glizelce kahverengilesince ¢evirin.

1-2 dakika icine olacaklardir.

Yumurtall harg kalirsa mutlaka kalanini ekmeklerin Gzerlerine dékan.

Olmus yumurtal ekmekleri kenara alip tavanin altini kapatin.

1 iri dig sarimsag! ikiye kesip tavanin tabaninda sirterek gezdirin.

1 ¢corba kasigi zeytinyadi ve 1 cay kasigi tereyagini tavaya koyun.

Sarimsaklari tavadan alip yap iyice isininca 3 tane yumurtayi tavaya kirin.

Tavanin altini kisip yaklasik 2- 2,5 dakika pigirin.

Son 30 saniyesinde yumurtalarin beyazlarinin Gzerine yarim ¢ay kasidi kadar tereyagi sr0n.
Beyazinin Gzerine agiz tadiniza gére tuz serpin.

Pisen yumurtalari spatula ile alip pisen yumurtali ekmeklerin Uzerine yerlegtirin.

Ayirdiginiz taze sodanlari, biraz da pul biber serpince ¢ifte yumurtali ekmeginiz sizi bekliyor.
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