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EKMEK USTU SOGAN

1 bas blyUk sogan
1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi tuz

1 avuc rende kasar
Ekmek dilimleri
Kizartma yag

Sogan son derece ince kiyilir, tuz eklenir, biraz gevseyene kadar ovulur. Diger tarafta yumurta iyice ¢irplir,
Uzerine sodan, un, kasar rendesi konur ve guizelce karistirilir. Karigsim ekmek dilimlerinin Gzerine konur. Tavaya
1 parmak kadar yag konur, iyice isininca icli kisim yaga gelecek sekilde bir spatula yardimiyla yaga birakilir.
Kizarinca cevrilir. Bu yizi de kizarinca yagdan alinir.
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