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EKMEK USTU SARIMSAKLI KOFTE

1/2 kg. kiyma

1 paket kéfte harci

1 su bardagi su

3 dis sarmsak

Uzeri icin: 1 ¢ay bardagi zeytinyagi
2 ¢orba kasiJi salgca

1 cay bardagi su

3 dig sarimsak

Tuz, karabiber, kekik

1 cay bardagi kasar peyniri

Bir kabin icinde kiyma, kéfte harci, su ve ezilmis sarimsaklari iyice yogurup, ceviz biyukliginde pargalar
koparin. Elle yuvarlayip kéfteler yapin. Az yagda arkali 6nli kizartin. Servis tabagina ekmek dilimlerini dizin,
Uzerine kofteleri yerlegtirin. Tavadaki yadi dokip ayni tavada zeytinyadl, salca, su, ezilmis sarimsak, tuz,
karabiber ve kekigi sos kivamina gelinceye dek pisirin. Sosu koftelerin Gzerine gezdirin, lizerine rendelenmis
kasar peyniri serpin.
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