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EKMEK USTU MENEMEN

12 adet tost ekmegi

3 adet yumurta

3 adet sivri biber

130 gram beyaz peynir (3,5 kibrit kutusu civari)
2 adet domates

1 tath kasi§i domates salgasi

1/2 gay kagi§i tuz

1/2 gay kagigi karabiber

1 cay kasigi kuru reyhan

1 yemek kasigi tereyagi

Tost ekmeklerinin kenar kisimlarini incecik kesip, orta kisimlarini kitir kitir olana kadar 180 derece sicakliktaki
firnda 1sitin.

Tost ekmekleri 1sinirken, yumurtalari ¢irpin, domatesleri rendeleyin, biberleri ince ince dograyin ve peynirle
salgay! bir ¢atal yardimiyla birbirine karigtirarak ezin.

Butlin malzemeyi bir kapta toplayin, tuz, karabiber ve reyhanini ekleyin.

Kitir kitir olan tost ekmeklerini firindan alin ve tzerlerine ince bir tabaka tereyadi strlip, yumurtali harci her
birinin Uzerine esit olarak dagitin.

Ekmekleri, firn kagidiyla kapl bir firin tepsisinin i¢erisinde, dnceden 180 derecede isitiimig firinda 15 dakika

pisirin.
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