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EKMEK USTU DONER

6 -8 dilim bayat ekmek

3 dilim biftek ya da 500 gram hazir déner
100 gram kiyma

Yarim sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi salgca

6 kdzlenmis sivri biber

Déneri hazir almayacaksaniz, evde déner yapmak igin etleri déviip inceltin. Uzerlerine rendelenmis soganla
kanstinlmis kiymay! dizip kat kat yapin, sarin ve dondurun. Daha sonra keskin bigakla ince dilimleyip yagsiz
tavada pigirin. Bu arada ekmekleri kizartin, Gzerine tereya@i slrlp servis tabagina alin. Sal¢ali suyla yaptiginiz
sosu Uzerine dékin. Pisen ddnerleri dizip Uzerine bol tereyadi gezdirin. Kézlenmig biber ve yodurdu ekleyip
servis yapin.
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