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EKMEK USTU DONER

Yarim bayat ekmek

3 corba kasigi tereyagi

2 corba kasiJi salca

3 adet sivri biber

1 su bardagi su

4 adet ince dévulmus biftek
250 gram kiyma

Yarim sogan rendesi

Etleri cok ince dévin ve ince ince dilimleyin. Tavada az yag icinde kavurarak pisirin. Kiymalari ve ¢ok ince
kesilmis soganlari igine atin. Etlerin her yeri glizelce pisinceye kadar kavurup doneri hazirlayin. Bu yéntem ¢ok
kolay ve lezzetli olacaktir. Ekmekleri de firinda kizartin ve salgali sos hazirlayip ekmekleri islatip servis tabagina
alin. Uzerine pigen etleri ilave edip yogurtla ikram edin.

© lezzetler.com tarif n0:103118 « adi:Ekmek Ustli Déner » génderen:pekmez » indirme tarihi:14.04.2025 - 15:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmek-ustu-doner-vt65880
https://img.lezzetler.com/yuklenen/ekmek-ustu-doner-103118.jpg
http://www.tcpdf.org

