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EKMEK TIRITI

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

1 adet sogan

1/2 demet maydanoz

1 corba kasigi sumak

1 tath kasidi kirmizi pul biber
2 corba kagsigi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 adet dana kaval kemigi

Ekmegi kip olarak dilimleyin. Sogan kiip kiip kesin. Maydanozu ince ince dograyin. Kaval kemigini tencereye
koyarak 5 bardak su ekleyip haglayin. Kivamli bir su elde edin. Ekmegi servis tabagdina dizin. Uzerine yagda
sotelediginiz sogani dékin. Hasladiginiz kemik suyunu Gzerine dékun. Ustliine maydanoz, sumak ve pul biberi
serperek servis yapin.
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