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EKMEK TATLISI (YAGLI)

Ufak boy has francalay! 1 giin beklettikten sonra keskin bir bicakla ince dtizgln dilimler halinde diliniz. Kalin
olan dis kabuklarini trag ediniz. Bu francala dilimlerini kizgin sadeyagda kizartiniz. Bunlar tavada nar gibi
kizarinca bir kevgirle yagdini stizerek baska bir kaba aliniz. Kizarmig francala dilimlerini kenarli bir tepsiye bir sira
dizerek kivamlica hazirlanmis olan visne tatlisinin tanelerini Gstlne dizerek, daha Uste de surubunu gezdiriniz.
Sonra tepsinin daha Ustiine yine bir sira kizarmig ekmek dizip ayni sekilde vigne tanelerini Gizerine koyarak
Ustline de surubunu gezdiriniz. Sonra tepsinin Ustiine bir kapak kapayarak tatlinin ekmeklerin iglerine islemesi
icin tepsiyi kor atese koyun. Ekmeklerin icine tatli iyice islemeden su ¢ekilirse tekrar Ustline surup gezdirmeyi
unutmayin.
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