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EKMEK TATLISI (SURIYE)

1 paket tost ekmegi
200 gr tereyagi

2.5 bardak st

4 kasik seker

2 kaslk nisasta

1 paket krema

1,5 bardak su

1,5 bardak seker
Yarim limon

Tost ekmeklerinin kenar kabuklari alinip igleri rondodan gegirilir.

Margarini eritilip bu ekmeklere iyice yedirilir. Bu karisimin yarisi, tart kalibinin ya da bir tepsinin tabanina iyice
bastirilarak yayilir.

Sat, seker ve nigasta pisirilir. Sonra da icine krema eklenip karigtirilir. Bu muhallebi iyice soguduktan sonra
kaliptaki ekmekli karisimin tzerine dokullr.

Kalan ekmekli karigim da muhallebinin Gzerine yayildiktan sonra 20-25 dakika Uzeri kizarana kadar firinda
pigirlir.

Tatli firindan ¢ikar ¢ikmaz, 6nceden seker ve su ile hazirlanip sogumus olan serbet tzerine dokalr.

Tatli sicak sicak servis edilir
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