—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EKMEK TATLISI

50 Gr Sana Klasik

1 Tutam tuz

1 Paket etimek

1 Kahve Fincani su

1 Cay Bardagi toz seker
3 Corba Kasigi bugday nisastasi
5 Su Bardagi st

2 Su Bardagi seker

2 Kahve Fincani st

1 Paket krem santi

2 Su Bardagi kaynar su

Sekeri ve kaynar suyu serbet kivamina gelene kadar kaynatalim ve bir tepsiye butln etimekleri dizelim Uzerine
hazirladigimiz serbeti dokelim. St toz seker tuz su ve nisastayi bir tencerede muhallebi kivamina gelene kadar
pisirelim.sonra yagi ekleyip mikserle karistiralim. serbetlenmis etimeklerin Gzerine spatula yardimi ile
yayalim.buzdolabinda ne kadar uzunkalirsa o kadar iyi servis yapacagimiz sirada kremsantiyi 2 kahve fincani
sUtle hazirlayip Gzerine surlyoruz ve istege goére hindistan cevizi ile sisllyoruz.
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