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EKMEK TATLISI

1 adet bayat ekmek

2 bardak sit

5 adet yumurta

1 bardak bitkisel yag
Yarim kilo toz seker

2 bardak su

Yarim limon

1 bardak dévilmis ceviz

Bir tencereye su ve toz sekerini koyup agir ateste 25 dakika kaynatiniz. Limon suyunu ilave ederek 2 dakika
daha kaynatip indiriniz, sogumasi igin bir kenara birakiniz, ¢ikardiktan sonra dilimleyiniz. Sitle islatip
zedelemeden hafifce sikarak bir tepsiye aliniz. Ekmegin alt ve Ust kabudunu bir parmak kalinliginda kesip
yumurtalar bir kaseye kirip ¢atalla vurunuz. Bitkisel yagi tavada kizdiriniz. Ekmek dilimlerini yumurtaya bulayip
kizgin yagda her iki taraflari pembelesinceye kadar kizartiniz. Delikli kepge ile ¢ikarip sogumus olan suruba
atiniz. Surupta 10-15 dakika kalan tatlilar servis tabagina dizip tstline ceviz serpiniz.

© lezzetler.com tarif no:58781 » adi:Ekmek Tatlisi « gdnderen:aytasi « indirme tarihi:08.04.2025 - 07:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmek-tatlisi-vt428
http://www.tcpdf.org

