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EKMEK TATLISI

1 bayat ekmek

2 su bardagi sit

4 yumurta

1,5 bardak siviyag

3 bardak seker

2 bardak su yarim limon

3 bardak seker, 2 bardak su, yarim limon ile surup hazirlayiniz ve sogumaya birakiniz. Ekmegin kabugu incecik
kesilir 1 parmak kaliniginda dilimleyiniz. Dilim ekmeklerinizi dnce sute sonra ¢irpilmis yumurtaya batirip,
kizdinlmig yagda pembe renk alincaya kadar kizartiniz. Hazirladiginiz soguk gurubun igine atiniz. Surubun iginde
3 saat kadar bekletiniz ve servis tabaklariniza aliniz. Ustline findik veya ceviz ici serpip servis yapiniz.
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