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EKMEK TATLISI

2 Francala
3 Yumurta
3 Su bardağı şeker
3 Su bardağı su
1/4 Limon suyu
Kızartmak için 1 su bardağı zeytinyağı
Biraz çekilmiş iç ceviz

Francalaları 1,5 cm. kalınlığında dilerek, sert kabuklarını bıçakla alınız.
Şekerle suyu 15 dakika kaynatınız. Limon suyu ilâve ederek ateşten alınız.
Ekmek dilimlerini yumurtaya bulayarak kızdırılmış yağda pembeleşene kadar her iki tarafını kızartınız.
Kızaran ekmekleri ılık şuruba atınız.
Şurubun içinde 5 dakika beklettikten sonra servis tabağına çıkartınız.
Üzerlerine dövülmüş ceviz serpiniz.

ML® Sekli için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:43704 • adı:Ekmek Tatlısı • gönderen:memo • indirme tarihi:01.04.2025 - 02:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmek-tatlisi-vt428
https://tr.ml.md/sekli-vt618
http://www.tcpdf.org

