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EKMEK TATLISI

Malzemeler:

1 adet bayat francala ekmegi
4 adet yumurta

1 su bardag st

2 su bardadi sivi yag
3 su bardagi toz seker
2.5 su bardagi su

Ince bir limon dilimi

1 fiske tuz

Sislemek icin:

1 poset kremsanti

1 cay bardagi sit

1 kase visne

1 kase ceviz

Hazirlanisi:

Bayat francalayi 1 santim kalinhiginda dilimleyin. Yumurtalar bir fiske tuzla ¢irpin. Stu bir tabada koyun,
dilimleri arkali dnll stte batirip ¢ikarin. Sivi yadi tavada kizdirin, sttli ekmekleri ¢irpilmig yumurtaya bulayip
yagda arkal 6nli kizartin. Soguk serbete atin. Serbeti toz seker, su ve limon dilimi ile kaynatip sogutun.
Kremsantiyi sttle ¢irpin. Krema torbasina doldurup tathnin Gzerini stisleyin. Vigne taneleri ve kiyilmig cevizle
sUsleyip servis edin
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