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EKMEK TATLISI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4-5 dilim bayat ekmek

2 su bardagi sut

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 tath kasidi vanilya

1 cay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigdi tereyadi (kaliba stirmek icin)
1 cay kasigi tarcin (istege bagh)

1 gay bardag ceviz veya findik (istege bagl)
Serbeti Igin:

1,5 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 dilim limon

Bayat ekmek dilimlerini kiiglk pargalara bélerek bir kaba alin. Ekmeklerin Gzerine 2 su bardagi sttt dokin ve
ekmeklerin sutl iyice gekmesini saglayin.

Ayri bir kapta yumurtalari ve 1 su bardagi toz sekeri ¢irpin. Vanilyayi ve sivi yagi ekleyin. Tarcin ve déviimis
ceviz veya findiJi da ekleyerek karigtirin.

S0tu ¢ceken ekmeklerin Gzerine yumurtal karigimi ekleyin ve iyice karistirin. Homojen bir karisim elde edene
kadar karistirmaya devam edin.

Finn kabini tereyagi ile yaglayin. Hazirladiginiz ekmekli karigimi firin kabina dékin ve Gzerini diizeltin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik 30-35 dakika, tzeri kizarana kadar pisirin.

Serbet igin su ve toz sekeri bir tencereye alin. Seker eriyene kadar karistirarak kaynatin. Kaynamaya
basladiktan sonra limon dilimini ekleyin ve 5-10 dakika daha kaynatin. Serbeti ocaktan alin ve sogumaya
birakin.

Finndan ¢ikan sicak tatlinin tizerine soguk serbeti dékin. Tatlinin serbeti iyice cekmesi icin en az 1 saat
bekletin.

Ekmek tathisini dilimleyerek servis tabaklarina alin. Dilerseniz Uizerine kaymak, dondurma veya findik kingi
ekleyerek servis edebilirsiniz.

Not Bu tarif i¢in bayat ekmek kullanmaniz, tatlinin daha lezzetli ve kivamli olmasini saglar.

Serbetin tam kivaminda olmasi i¢in kaynadiktan sonra limon dilimini eklemeyi unutmayin. Bu, serbetin
sekerlenmesini Onler. )

Dilerseniz tatlyi farkl aromalarla zenginlestirebilirsiniz. Ornegin, serbetin icine birka¢ damla gulsuyu veya
portakal kabugu rendesi ekleyebilirsiniz.
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