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EKMEK TATLISI

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

4 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
1/2 gay bardagdi pekmez

1 gay bardag! kirik findik
Serbet Igin:

2 su bardagi seker

1,5 su bardagi su

1/2 adet limon suyu

Suyu, sekeri ve limon suyunu kaynatarak ilimaya birakin. Ekmegi 1 parmak genisliginde kesip kenarlarini
¢ikartin. Yumurtalar ¢irpma kabinda cirparak ekmekleri yumurtaya bulayin. Kizgin yagda yumurtali ekmekleri
Onlu arkall kizartin. Tepsiye dizin. Uzerine ilik serbeti dokerek 30 dakika bekletin. Servis tabagdina sekerli
ekmegi aktarip tzerine findik ve hindistancevizi serperek pekmezi ip gibi gezdirin. Servis yapin.
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