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EKMEK TATLISI

10 dilim tost ekmegi

3 adet yumurta

3 corba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi sut

1 su bardag seker

200 gram labne peyniri

1 corba kasigi ¢ig krema
Sosu icin:

1 su bardag ¢ig krema
200 gram bitter ¢ikolata

Yumurta, sut ve diger malzemeleri bir kabin icinde ¢irpin. Bayat ekmekleri firin kabina koyup Gzerine
hatirladiginiz sivi malzemeyi birakin. 5 dakika bekletin ve sonra 200 derecede pigsmeye birakin. Daha sonra sosu
icin ¢ig kremayi 1sitin ve igine ¢ikolatay! koyup eritip sos yapin. Pisen tatliyi da kasikla servis kabina alin. Uzerine
sosu dokup ikram edin.

pr——

© lezzetler.com tarif no:112185 « adi:Ekmek Tatlisi « génderen:sidikanim « indirme tarihi:24.04.2024 - 21:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmek-tatlisi-vt428
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/ekmek-tatlisi-112185.jpg
http://www.tcpdf.org

