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EKMEK TATLISI

Malzeme:

1 francala

2 bardak sit

8 adet yumurta

1 klicUk paket yad
Yarim bardak seker
1 kasik limon suyu
1,5 bardak su

50 gr. ¢ekilmis ceviz

Yapiligt:

Seker, su ve limon suyu ile birlikte orta ateste bir tencerede kaynatilarak koyu bir surup haline getirilir. Bu is
ortalama yarim saatte olur. Bundan sonra surup sogumasi igin bir kenara konur. Diger taraftan, bayat olmasi
tercih edilen francala parmak kalinhginda dilimlere kesilir ve bu dilimler sitle iyice islatilir ve sonra hafif sikilarak
fazla ictigi sUtler akitilp, iginde iyice ¢arpilmig yumurtalar bulunan bir kapta iyice yumurtaya bulanir. Yumurtaya
bulanmig olan bu dilimler, icinde kizdinimig yad bulunan tavada alt ve Ustleri pembelesene kadar kizartilir.
Kizaran ekmekler evvelce hazirlanip sogumaya birakilmig olan suruba atilir. Surubu iyice ¢eken dilimler servis
tabag@ina alinarak Gzerlerine ¢ekilmis ceviz serpilerek servis yapilir.

ML® Baba Tatlisi icin tiklayin
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